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(ENZIAN

ZURS AM ARLBERG

ABENDKARTE / DINNER

von 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr / from 6:00 pm until 8:30 pm

VORSPEISEN — STARTERS

,Enzian’s Beef Tartar”

getoastetes Schwarzbrot, Salatbouquet, Butter
100g

200g

,Enzian’s Beef Tartar”
toasted black bread, salad, butter

Randen-Panna-cotta mit Carpaccio und Crunch
Beetroot panna cotta with carpaccio and crunch

Thunfisch Tataki, Kanzuri-Rettich, Ponzu
Tuna tataki, Kanzuri radish, ponzu

SUPPEN — SOUPS

Kraftige Rinderbouillon
Strong beef bouillon

mit Frittaten/with pancake slices
mit Leberkndodel/with liver dumpling
mit Kaspressknodel/with cheese dumpling

Kirbissuppe
Pumpkin soup

Schaumsuppe von Champignons und Maroni
Cream soup of mushrooms and chestnuts

ah

ah

28,00
39,00

26,00

28,00

8,90
8,90
8,90

8,90

8,90

Bei Fragen fur Allergene informieren Sie sehr gerne unsere fachkundigen Mitarbeiter.

Flr das Gedeck berechnen wir € 3,00.

Wenn Sie kleine Portionen wiinschen, berat Sie gerne unser Serviceteam.
For the cover we charge € 3.00.

For smaller servings, please ask our service team.



CENZIAN

ZURS AM ARLBERG

HAUPTGERICHTE — MAIN DISHES

Enzian Klassiker — Enzian Classics

Vorarlberger Kasspatzle

Réstzwiebel, Schnittlauch und Blattsalat
Cheese spaetzle ,Vorarlberg style”
roasted onions, chives and lettuce

Wiener Schnitzel vom Kalb

Petersilienkartoffel, Preiselbeeren

“Wiener Schnitzel” - escalope of veal “Viennese” style
parsley potatoes, cranberry jam

Enzian Ripperl| wirzig
Pommes, Coleslaw
Special Spareribs spicy
French fries, coleslaw

Kalbsbutterschnitzel
Kartoffelplree, Erbsen, Krauterjus
Minced meat

mashed potatoes, peas, herb gravy

Rosa gebratener Hirschricken

Spatzle, Rotkraut, Rosenkohl

Pink roasted saddle of deer

Spaetzle, red cabbage, Brussels sprouts

Filets von der Bachforelle

Petersilienkartoffeln, Blattspinat, Zitronenbutter
Fillets of trout

parsley potatoes, leaf spinach, lemon butter

Rindsfilet vom heimischen Rind (220g)
Kartoffelgratin, winterliches GemUse, Pfeffersauce
Beef tenderloin

potato gratin, winter vegetables and pepper sauce

Gekochtes Rindfleisch

Wurzelgemuse, Rostkartoffeln, Cremespinat, Apfelkren, Schnittlauchsauce

Prime Boiled Beef

root vegetables, roasted potatoes, cream of spinach, apple-horseradish, chive sauce

18,90

34,00

21,50

29,00

42,00

29,00

45,00

29,50

Bei Fragen fur Allergene informieren Sie sehr gerne unsere fachkundigen Mitarbeiter.

Flr das Gedeck berechnen wir € 3,00.

Wenn Sie kleine Portionen wiinschen, berat Sie gerne unser Serviceteam.
For the cover we charge € 3.00.

For smaller servings, please ask our service team.



CENZIAN

ZURS AM ARLBERG

ENZIAN’S FONDUE SPEZIALITATEN
ENZIAN’S FONDUE SPECIALITIES

(ab 2 Personen/at least 2 persons)

pro Person / per person

Fondue Bourguignons € 59,00
Rinderfiletwiirfel (in Ol)

Fondue Bourguignonne
Diced Tenderloin of beef (cooked in oil)

Fondue Chinoise € 59,00
Tranchen von Rind, Pute und Kalb (in der Suppe)

Fondue Chinoise
Slices of beef, turkey and veal (cooked in beef broth)

Dazu servieren wir: / served with:

Blattsalat mit Hausdressing, diverse Saucen, Bratlinge mit Sauerrahmdip,
Pommes frites, GrillgemUse und Friichte

Lettuce with home-made dressing, various dips, potatoes with sour cream dip,
French fries, grilled vegetables, and fruits

Schweizer Kase Fondue € 42,00
Blattsalat mit Hausdressing, Weilkbrotwurfel, Bratlinge, Pickels und Trauben

Swiss cheese Fondue
Lettuce with home-made dressing, white bread, potatoes, pickles and grapes

Saucen zu Fondue — Sauces for fondue:

Cocktailsauce
Knoblauchsauce
Currysauce
BBQ Sauce
Wasabi
Schnittlauch-Krduterrahm

Selbstverstandlich werden Beilagen nachgereicht.

-Nachbestellungen bei den Einlagen wie Fisch & Fleisch werden extra berechnet.
Gemischtes Fleisch Euro 12,00/100¢g

Rindfleisch Euro 18,00/100¢g

Bei Fragen fur Allergene informieren Sie sehr gerne unsere fachkundigen Mitarbeiter.

Flr das Gedeck berechnen wir € 3,00.

Wenn Sie kleine Portionen wiinschen, berat Sie gerne unser Serviceteam.
For the cover we charge € 3.00.

For smaller servings, please ask our service team.



CENZIAN

ZURS AM ARLBERG

DESSERTS - DESSERTS

Sorbetvariation €
Frische Friichte, Knusper
Sorbet variation
fresh fruits, crisps
Variationen von Schokolade €
Variations of chocolate
Hausgemachter Kaiserschmarren €
Zwetschkenrdster
Homemade “Kaiserschmarren”
shredded pancake, plum compote
EDLER DESSERTWEIN — FINE DESSERT WINE
EINE WUNDERBARE KOMBINATION ZUM DESSERT ODER KASE
EIN VOLLENDETER ABSCHLUSS EINES JEDEN DINNERS
2014 ROTGIPFLER BEERENAUSLESE 0,5L €
Weingut Alphart, Traiskirchen, Thermenregion
Niederosterreich
2009 BEERENAUSLESE ROSLER 0,375L €
Tschida Wein, Burgenland
2014 ROTGIPFLER BEERENAUSLESE 0,5L €
Weingut Alphart, Traiskirchen, Thermenregion
Niederdsterreich
2015 EISWEIN 0,375L €
Muenzenrieder,Burgenland
2020 CUVEE BEERENAUSLESE 0,375L €
Muenzenrieder, Burgenland
2022 BEERENAUSLESE 0,375L €

Weingut Schréck KG, Burgenland

13,00

14,00

18,90

44,00

41,00

44,00

54,00

49,00

41,00

Bei Fragen fur Allergene informieren Sie sehr gerne unsere fachkundigen Mitarbeiter.

Flr das Gedeck berechnen wir € 3,00.

Wenn Sie kleine Portionen wiinschen, berat Sie gerne unser Serviceteam.
For the cover we charge € 3.00.

For smaller servings, please ask our service team.



